IGP PAYS D'OC

LA REUSSITE DE CETTE CUVEE REPOSE SUR LE JUDICIEUX ASSEMBLAGE DES CEPAGES CHARDONNAY ET VIOGNIER. CE VIN D'UN
JAUNE DISCRET, VOUS CHARMERA PAR SES AROMES D’AGRUMES . PRET A BOIRE, ROCHES SAINTES SERA UN COMPAGNON IDEAL
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CEPAGE : CHARDONNAY & VIOGNIER
VINIFICATION : VENDANGE ERAFLEE,
MACERATION LONGUE, TEMPERATURE MAITRISEE A
14 °

MIS EN BOUTEILLE A LA FIN DE L'HIVER SUIVANT LA
RECOLTE

ALCOOL : 12.5 %

VUE : TEINTE JAUNE CLAIRE AVEC DES REFLETS
VERTS BRILLANTS

oE PRANEE NEZ : AGREABLES NOTES FLORALES
% BOUCHE : ELLE VOUS SURPRENDRA PAR SA
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SOUPLESSE & LA COMPLEXITE DE SES AROMES.
BEL EQUILIBRE AVEC DE LA RONDEUR

ROCHES SATNEES

PAYS D'OC
CHARDONNAY VIOGNIER @

A SERVIR ENTRE 7° ET 10° DE TEMPERATURE ;

IL FERA LE BONHEUR DE VOS PAPILLES,
ACCOMPAGNE D'UN PLATEAU DE FRUITS DE MER,
DE CRUSTACES OU D'UNE BELLE ASSIETTE DE
POISSONS

A CONSOMMER IMMEDIATEMENT OU LAISSER
VEILLIR TA 2 ANS

DOMAINES GILLES CANTONS - LES VIGNERONS DES SCHISTES
PARC D'ACTIVITE DE CAMALCE BATIMENT 8
34150 GIGNAC
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