CHATEAU FONTANCHE
LES SOUZES

AOP SAINT CHINIAN

SITUEE AUX CONTREFORT DES CEVENNES, SAINT-CHINIAN EST L'UNE DES PLUS BELLES APPELLATIONS DU LANGUEDOC.
LE VIGNOBLE DE CHATEAU FONTANCHE EST SITUE SUR UN PLATEAU A 190 METRES D'ALTITUDE.
LE MARIAGE DES CEPAGES TRADITIONNELS Y PRODUIT DES VINS D'UNE GRANDE FINESSE DONT LE BOUQUET SUBTIL DE LAURIER,
THYM ET FRUITS ROUGES VOUS SEDUIRA !
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CEPAGE : SYRAH, GRENACHE & CARIGNAN

VINIFICATION : TRADITIONNELLE AVEC

MACERATION CARBONIQUE

ELEVAGE EN CUVE PENDANT 12 MOIS

ALCOOL : 14 %

NOTES DE DEGUSTATION

—(_]

VUE : ROBE ROUGE VIOLACEE

NEZ : SENTEURS FRINGANTES ET TYPEES DE
CASSIS NUANCEES DE GARRIGUE ET DE POIVRE.
BOUCHE : ON AIME SA BOUCHE FRANCHE ET
SOYEUSE. UN BEL EQUILIBRE QUI ALLIE FRAICHEUR
ET RONDEUR !

@ ACCORDS METS & VINS

A SERVIR ENTRE 15° ET 17° DE TEMPERATURE ;

IL SAURA RAVIR VOS PAPILLES EN
B ACCOMPAGNEMENT D'UN TOURNEDOS, DE BONS

CHATE AU LEGUMES GRILLES ET SES FRITES MAISON
FONTANCHE

ZES

A CONSOMMER DES A PRESENT OU A LAISSER
VIEILLIR JUSQU'A 3 ANS

SAINT-CHINIAN

FAMILLE CANTONS

DOMAINES GILLES CANTONS - LES VIGNERONS DES SCHISTES
PARC D'ACTIVITE DE CAMALCE BATIMENT 8
34150 GIGNAC

TEL: 0499 66 69 77 — VIGNERONS-DES-SCHISTES@ORANGE.FR
DOMAINES @

GILLES CANTONS
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